MASINA ZA REZANJE PAPRIKE U REZANAC | KOCKU
MRP-RK 30/200

Tehni¢ke karakteristike
Duzina masSine L. 2215 mm
Visina isipa H1: 650 £50 mm
Visina usipa H2: 900 50 mm
Sirina trake B1: 300 mm
Sirina masine B2: 780 mm
Brzina trake: 200 m/min
Instalisana shaga: 3 kwW
Napajanje: 380 V/50 Hz
Kapacitet zavisi od nacina
hranjenja masine i kvaliteta | do 3000 kg/h
ulazne sirovine

H1£50mm

H2+50mm

J:

Dt

400

Tehnicéki opis:

Masina za rezanje paprike u rezanac i kocku se koristi u tehnolodkim linijama pri preradi voéa i povréa
(paprika, spanac i zelje, persSun, celer, prokelj, kao i kora limuna ili narandze). SluZi za rezanje u rezanac ili
kocku, Sto zavisi od alata na miSini.
Proizvod koji se€emo dovodi se na transportnu traku velike brzine, koja ga nosi do glave rezacice. Na kraju
transportne trake postavljen je valjak za uvodjenje proizvoda u zonu secenja. Njegova uloga je da «pegla»
proizvod i da ga gura medju nozeve. Kruzni nozevi se okrec¢u velikom brzinom na dobro uleziStenom vratilu i
seku proizvod u rezanac (trake). Okretanje kruznih nozeva vrsi se u vrlo uskim Zlebovima dveju fisknih ploca.
Donja, takodje uvodna plo¢a pomaze rezanje, dok gornja plo¢a, koja je u stvari skida¢ ploda, preuzima
rezanac sa kruznih nozeva i uvodi ga na rezanje u kocku. Rezanje kocke vrSe popre¢ni nozevi koji su
montirani na masivni valjak, takodje uleZisten u bo&ne stranice sa mesinganim leZistima. Proizvod ise€en na
kockice preko isipnog levka pada na kofiCasti elevator i odlazi na dalju preradu.
Svi delovi masine se montiraju na robusan kostur tako da je moguce istu prenositi viljuSkarom ili je pomerati
preko sopstvenih to¢ki¢a. Masina je oslonjena na 4 gumirane stope koje sluze za nivalaciju.
Masina se isporuCuje sa razli€itim alatima, Sto zavisi od potreba kupca. NajéeSée dimenzije su:
Zarezanac: 6 ili 10 mm
Za kocku: 6x6 ili 10x10 ili 20x20 mm
Ugradena oprema (motor, reduktor, frekventni regulator, elektronske komponenete, transportne trake) je
vrhunskog kvaliteta od renomiranih svetskih proizvodaca koja obezbeduje pouzdan i dugotrajan radni vek
masine. Svi delovi koji su u kontaktu sa voéem izradeni su od nerdajuceg Celika otpornog na vocne kiseline i
od plasti¢nih materijala tako da su zadovoljeni propisi EU za prehrambenu industriju, HACCP.
Prednost nase masine je izmedju ostalog i u tome $to prilikom pranja istu nije potrebno izvlaciti iz tehnoloske
linije.
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